“CHARMATTO”
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CHARMATTO é il nome di fantasia di questo spumante rose.
La base ¢ il celebre vitigno autoctono tipico del nostro paese che va
incontro ad una spremitura diretta in pressa della durata di 6 ore. I

colore e caratteristico con riflessi violetti.

La fermentazione alcolica del succo avviene a bassa temperatura in
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vasca d’acciaio inox per conservare il piu possibile gli aromi

varietali.

La rifermentazione & avvenuta in autoclave secondo il METODO
CHARMAT BREVE, della durata di un mese.

L'imbottigliamento in primavera porta nel calice tutti i profumi e la
piacevolezza di beva di questo prodotto, ottimo per la mescita e

per 'aperitivo!!

‘ NOTE TECNICHE
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Tipo di vendemmia: manuale
Formato: 0,75 L

Gradazione alcolica: 13%

= in ks | 3% yvol,

Prodos

Temperatura di servizio: 10°C

Abbinamenti: questo spumante & ideale per I'aperitivo oppure

SPUMANTE BRUT ROSE

abbinato ad un piatto al taglio o da asporto. Miscelato ad altri

prodotti della mixology costituisce un ottima base per cocktails.




